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JEROME FERRER
EUROPEA

L’EUROPEA SE REINVENTE ET VOUS PROPOSE LE MENU EPICURE LAND : ACTE 2

Les grands classiques de la cuisine francaise
MENU EN 8 SERVICES

69,508 POUR LES ADULTES - 35$ POUR LES ENFANTS (jusqu’a 12 ans)

Bouchées apéritives :
Huitre au champagne sauce béarnaise.
Petits pains chauds, beurre maison baratté a la fleur de sel.

Entrées:
La traditionnelle soupe a I'oignon gratinée, foie gras au torchon rapé.
Ou
Le tartare de boeuf au couteau, pommes paillasson.
Salade mesclun en vinaigrette dijonnaise, ses crotitons dorés.

Plats :
Le saumon a l'oseille, fine créme au citron et oseille sanguine.
Ou
Le boeuf bourguignon de mon enfance.
Champignons de Paris caramélisés, échalotes francaises.

La mousseline de pomme de terre a la créme et montée au beurre maison.

Dégustation d’un plat mystere.

Pré-dessert :
Créme glacée - éclats de nougat et gaufrette.

Dessert :
La crépe suzette flamboyante au Cointreau a votre table.

Mignardises :
Les petites madeleines cuites au four
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